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1.Общие положения
1.1. Порядок организации питания в мунициrrilльном дошкольном образовательном

учреждении <Щетский сад Ns 214 Кировского района Волгограда> (далее - Порядок и
МОУ) разработан в соответствии с Федеральными законами: от 06.10.2003 г. J\b 131-
ФЗ (Об общих принципах организации местного самоуправления в Российской
Федерации>, от 26.07.2006 г. Jф 135-ФЗ <О защите конкуренции)), от 29.|2.20t2 г.

Jф 273-ФЗ <Об Образовании в Российской Федерации> (в действующей редакции), от
24.07.1998 г. J\Ъ 124-ФЗ (Об основных гарантиях прав ребенка в Российской
Федерации)), от 05.04.2013 г. Ns 44-ФЗ <О контрактной системе в сфере закупок
товаров, работ, услуг для обеспечения государственных и муниципtшьных нужд),
Постановлением Главного государственного,санитарного врача РФ от 28.09.2020 г.

ЛЪ 28 (Об утверждении Санитарных llравил СП 2.4,З648-20 <Санитарно-
эпидемиологические требования к устройству содержания и организации режима
работы дошкольных образовательных учреждений> (далее СП 2.4.3648-20),
Постановлением Главного государственного санитарного врача РФ от 27.|0.2020 г.
ЛЪ 32 <Об утверждении санитарно-эпидемиологических требований к организации
общественного питания населения> (далее СанПиН 2.З12.4.З590-20), Постановлением
Главного государственного санитарного врача РФ от 28.01.202| г. Jф2 (Об

утверждении санитарных правил и норм <Гигиенические нормативы и.требования к
обеспечению безопасности и (или) безвредности для человека факторов среды
обитания > (далее СанПиН |.2.З685-21), Законом Волгоградской области от 04.10 2013
г. Jф 118-ОД <Об образовании в Волгоградской области>>, Решениями Волгоградской
городской .Щумы от 09.11.20lб г. ]\Ъ 4911469 (Об утверждении Положений об_

организации питания в муниципаJIьных образовательных учреждениях Волгограда)), от
16.07.2013 г. Ns 7912437 (Об установлении, взимании и расходовании платы родителей
(законных представителей) за присмотр и уход за детьми, осваивающими
образовательные программы дошкольного образования в муниципальных
организациях Волгограда, осуществляющих образовательную деятельность),
Постановлениями администраци4 Волгограда Ns 1340 от 30.|2.2025г. (Об
установлении размеров платы, взимаемой с родителей (законных представителей) за
присмотр и уход за детьми, осваивающими программы дошкольного образования в
муниципа"пьных организациях Волгограда, осуществляющих образовательную
деятельность на 2026 год), контрактом на оказание услуг по организации питания
воспитанников в муниципtLльном дошкольном образовательном учреждении <ffетский
сад Ns 214 Кировского района Волгограда> (далее - контракт).



1.2. основной целью порядка является формирование аJIгоритма взаимодействия
\,1оу и организации общественного питания-исполнителя контракта на оказание услуг
по организации питания воспитанников в моУ (далее - исполнитель контракта) по
обеспечению воспитанников качественным питанием в рамках договорных
обязательств в новых условиях.

1.3.порядок определяет обязанности и ответственность моу и исполнителя
коrrгракта, а также особенности их взаимодействия.

2. Организационные основы питания воспитанников.
2.1 Питание воспитанников осуществляется за счет бюджетных средств, в том

числе за счет родителей (законных представителей)
ПИТаНИе Воспитанников, которым продоставляются меры социi}JIьной поддержки

по обеспечению питанием в случаях и в порядке, установленными федераJIьными
законами, законами Волгоградской области, муниципaпьными правовыми актами
волгограда (да-пее - воспитанники льготных категорий) осуществляется за счет средств
соответсТвующиХ бюджетоВ (в размеРе предусМотренных мер социiLльной поддержки)
за периоД их фактического пребывания в моУ (в ред. решения Волгоградской
городской .Щумы от 21.1 1.2018 Nэ 3/81).

РаСХОДы на rrитание, некомпенсируемые установленной решением Волгоградской
ГОРОДСКОЙ flУМы От 16.07.2013г Ns19l24З7 (Об установлении, взимании и
РаСХОДОВаНии платы родителей (законных представителей)> за присмотр и уход за
детьми, осваивающими образовательные программы дошкольного образования в
муниципальных организациях Волгограда, осуществляющих образовательную
ДеЯТеЛЬНОСТЬ> ПлатоЙ родителеЙ (законных представителей) за присмотр и уход за
детьми, осваивающими образовательные lrрограммы дошкольного образования в.

МОО, фИНансируются за счет средств бюджета Волгограда в установленном порядке
(в рел. решения Волгоградской городской !умы от 21.11.20lS М 3/81).

3. Основные задачи организации питания в МОУ
3.1. основными задачами организациипи,гания воспитанников в Моу являются:
- ОбеСпечение воспитанников рационaUIьным) сбалансированным, максимitпьно

разнообразныМ питаниеМ, соответствующим возрастным и физиологическим
потребностям в основных пищевых веществах и энергии;

- ПРеДОставление воспитанникам качественного безопасного питания;
- ПРеДУПРеЖДение (профилакгика) инфекционных и неинфекционных заболеваний

воспитанников, связанных с питанием в МОУ.
- пропаганда принципов здорового и полноценного питания.

4. Порядок организации питания воспитанников в МОУ.
4.1.ОРГаНИЗация питания в МОУ осуществляется совместцо с исполнителем

коrггракта и штатными работниками МОУ.
4.2.Питание восfIитанНикоВ осуlцестВляется в соответствии с единым

}твержJенныМ 20-дневным меню,.которое является неотъемлемой частью Контракта.
,1.3.ИСПОлнитель контракта на основании утверждённого 20-дневного меню

е;ке.]невно предоставляQт моУ меню на текущий день с указаниём выхода блюд с
}чето\I возраста детей, режимУ пребывания и специфики работы групп. !ля детей
раннегО возраста 1-3 леТ (12 часоВой режим пребывания); длlя детей дошкольного
ВОЗРаСТа 3-7 лет (12 часовой режим пребывания); для детей дошкольного возраста З-7
reT (24 часовой режим пребывания).
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после письменного согласования с заведующим моу ежедневное меню
раз\rещается исIrолнителем контракта на информационном стенде по организации
пIIтаниJI рядом с пищеблоком.

4.4.ответственные лица за организацию питания в моу контролируют
размещоНие ежедНевногО менЮ в груIIпах на стендах для информирования родителей(законных представителей) воспитанников.

4.5.Отпуск tIитания воспитанникаМ организуется по возрастным группам в
соответствии С режимом дня, графиком выдачи блюд, утвержденными заведующим
IvIOY. Восцитанники получают питацие в групповых помещениях.

При отпуске питания с пищеблока производится взвешивание каждого блюда,
сверка объема готовой продукции с выходом порции по утвержденному меню и в
соответствии с количеством детей по табелю учета посещаемости. Количество и объем
выданных порчий по груrlпам фиксируется в ведомости (журнале) выдачи готовой
продукции.

Щоставка пищи оТ пищеблока до груtIпового помещеЕия осуществляется в
специiLпьНо выделенных промаркированных емкостях. Перетаривание готовых блюд и
кулинарной продукции не допускается.

4.6.ВоспИтанники групп в режиме 12-часового и 24 - часовым пребывания
обеспечиваются горячим 4-х-разовым питанием с интерваJIом не более 4 часов между
приемамИ пищи: завтрак, второЙ завтрак, обед, угIлотнеНный полдник, ужин, ужин 2.

4.7.в моу установлен следующий режим питания воспитанников:
-Завтрак с 8.15 до 8.30;
-Второй завтрак с 09 .25 до 10. 10;
-обед с l|.25 ло 12.30;
-Уплотненный полдник с 15.20 до 15.40
- Ужин 18.30
- Ужин 2 20.25

4.8.в доступных для родителей (законных представителей) воспитанников местах
размещается следующая информация :

- ежедневное меню питания для каждой возрастной группы моу с укzванием
наименованиЯ IIриема пищи, наименования блюда, массы порций, калорийности
порций;

- рекомендации rrо организации здорового rrитания детей.
4.9. Заведующий моУ назначает и утверждает приказом:
_ ответственных лиц за организацию питания в Моу, осуществление контроля и

взаимодействие всех субъектов, учаотвующих в организации питаниJI воспитанников
(далее - ответственные за организацию питания);

- бракеражную комиссию в составе не менее 3-х человек, включая в состав
ко}Iиссии представиl,еля исполнителя контракта, осуществляющего контроль качества
продуктового набора, используемого для приготовления блюд и проведения бракеража
готовоЙ продукцИи переД выдачей для каждого приема пищи и предста""r.п.Й МОУ;

- комиссию по контролю за организацией и качеством питания воспитанников с
вLlючением в её состав предсtавителей администрации моу и родительской
общественности.

4.10. Заведующий МСУ утверждает:
-режим приема пищи согласно режиму пребывания;
-график отгIуска готовых блюд;
-график питьевого режима;
-инструкцию о правилах мытья посуды;
-инструкцию по обработке столов;
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-инструкцию по рtlзведению дезинфицирующих средств;
-график текущей и генеральной уборки;
-режим мытья посуды по возрастным группам;
-инструкция по хранению и уборке пищевых отходов.
4,|2, ответственный за организацию питания в Моу, осущестtsление контроля и

взаимодействия всех субъектов, участвующих в организации питания воспитанников
(далее - ответсТвенный) в соотвеТствии с данным Порядком назначается работникмоу' Во время отсутствиlI ответсТвенного за организацию питаниjI в МоУ попричине отпуска' больцичного листа возлагается на старшего воспитателя и
утверждается приказом заведующего.

5. основные обязанности ответственного за организацию питания:
5,1, собирает информацию по группам и осуществляет ежедневное ведение

табеля учета посещаемости воспитанников, получающих питание, в том числе
воспитанников льготных категорий;

5,2. обеспечивает ежедневное предоставление до 14.00 часов исполнителю.
контракта заявки на питание воспитанников на следующий рабочий день по формесоглаQно приложению к контракту;

позднее 08.30 часов (по
корректировки количества

5.3. вносит изменения, проводит корректировку не
количеству присутствующих детей на текущий день для
порций блюд (за исключением завтрака);

5,4, обеспечивает ежедневно по итогам оказания услуг за текущий деньзаполнение Абонементной книжки, согласно rrриложеЕию к контракту, подписание в
двухстороннеМ порядке Талона и Корешка Абонементной книжки (корешок Талона
подписывается ответственным представителем исполнителя и остается в Моу, Талон
подписывается ответственным И передается исполнителю контракта). Талон и
Корешок TilJIoHa служат отчетными документами по Контракту. ответственный за
организацию питания в Моу ея<едневно осуществляет приемку окi}занных услуг уИсполнителя;

5,5, присутствует при выдаче готовых блюд, ведет учет количества и объема.
выданных порций по группам, fIроводит контрольное взвошивание готовых блюд;

5.6. контролирует:
_ предоставление исfIолнителем контракта ежедневных меню с указанием массы

порций каждого блюда по всем приемам пищи, калорийности блюд и дневного
рациона, в целом, для каждой возрастной группы МОУ;

- обеспечивает их подписание и размещение копий меню в группах на стендах для
lrнф ормирования р одителей (законных rrредставителей) 

"o.n"run 
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;- оказание услуг исполнителем контракта гIо организации питания в моу(запрашивать У исполнителя контракта документы, подтверждающие качество и

безопасность продуктов питаЕия;
- проверяет обеспечение условий хранения и сроков годности пищевых продуктов

Il продовольственного сырья, установленные прецприятием-изготовителем на их
соответствие с нормативно-технической документацией);

- обеспечение исполнителем контракта надлежащего
пltщеблока и скJIадских помещений, а так же оборулования и
с \,становленными сацитарно- эпидемиологическими
требованиями пожарной и электробезопасности ;

_ выполнение мероприятий по экономии потребления энергетических ресурсов и
не,]опущения случаев их необоснованного расходования исполнителем контракта:

5,7. ОсуutествляеТ ежедневНый осмотр работников исполнителя контракга (по
сог,lасованию) и МоУ, участвующих в tIриеме продуктов и приготовлении и рiвдаче

содержания помещений.
инвентаря в соответствии
нормами и правилами,



пI{шIl. с допУском к работе в журнiLле здоровья согласно форме, утвержденной СанПиН
].j 2.4.3590-20. Список работников, отмеченных в гигиеническом журнtLле на день
oc\Ioтpa должен соответствовать числу работников на этот день в смену.

5.8. ПРОводит ежедневный осмотр помещений МОУ используемых для
организации питания воспитанников, с целью недопущ9ния нахождения в них
насекомых, грызунов, синантропных fIтиц, животных, проживания физических лиц,
хранениJI личных вещей и комнатных растений;

5.9. ОСУществляет ежедневный контроль за использованием воспитателями и
ПО\IОЩниками восгIитателей санитарной одежды во время организации раздачи пищи
воспитанникам МоУ IIриема пищи, мытья I1осуды и уборки помещений;

5.10.Координирует работу помощников (младших) воспитателей по организации
пLпаниJl в группах;

5.1 1.Осуществляет контроль за организацией питания воспитанников, в том числе
прием пищи воспитанниками в группах.

5.12.Разрабатывает и своевременно предоставляет на утверждение руководителю
МОУ инсТрукции о rrравилах мытья lrосуды и инвентаря с ук.ванием концентрации
растворов и объемов применяющих моющих и дезинфицирующих средств;
IrНСтрУкцию по обработке столов; инструкцию по р€lзведению дезинфицирующих
средств;

5.13.Контролирует нiLличие маркировки на столовой и кухонной посуде и
LIHBeHTape, целостности посуды, отсутствие сколов, использование данной посуды в
соответствии с маркировкой на пищеблоке и во всех возрастных группах МОУ

5.14.Осуществляет контроль за обеспечением воспитанников МОУ кипяченой
питьевой водой для организации питьевого режима;

5.15.Осуществляет контроль за размещ9нием исrrолнителями Контракта в уголке
питания меню fIитания на один день для всех возрастных групп с указанием
наименования приема пищи, наименования блюда, массы порций, калорийности
порций;

5.16.Осуществляет контроль за соблюдением правил раздачи пищи, сервировки
столов, уборке столов, мытья посуды, сбора и хранения отходов в каждоЙ возрастноЙ
группе МОУ;

- осуществляет контроль за выдачей готовой rlродукции rrосле проведения
контроля бракеражной комиссией. Результаты контроля регистрирует в Журнале
бракеража готовой пищевой продукции;

- производит контрольное взвешивание готовых блюд;
- оlrределяет фактический выход одной rrорции каждого блюда (фактический

объем первых блюд устанавливают гIутем деления емкости кастрюли или котла на
количество выписанных порций, для вычисления фактической массы одной порции
каш, гарниров, са"патов и т.п. взвешивают всю кастрюлю или котел, содоржащий
готовое блюдо, и после вычета массы тары делят на количество выписанных порций,
есrи объемы готового блюда слишком большие, допускается проверка вычислениrI
факгической массы одной порции каш, гарниров, ciLлaToB и т.п. по тому же механизму
при раздаче в групповую посуду); .

- опредоляот проверку порционных вторых блюд (котлеты, тефтели и т.п.)
производят путем взвецивания пяти порчий в отдельности 'с установлением.
равномерности расrrределения средней массы порции, а также установления массы 10
порчий (изделий), которая не должна быть меньше должной (допускается откJIонени;I
-3% от нормы выхода);

- запрашивает у Исполнителя сведения о прохождении медицинских осмотров

работниками пищеблока (медицинские книжки), профессиональной гигиенической

5



подготовки и аттестации, а также сведения о результатах текущего производственного
контроля (копии актов по итогам производственного контроля);

5,17, Информирует родителей (законных представителей) о проводимых в моу
}Iероприятиях по профилактике витаминной и микроэлементной недостаточности;

5.18. Организует совместно с педагогами и родительской общественностью
\{еро[риятия, направленные на проIIаганду здорового питания среди воспитанников и.
их родителей (законных представителей).

5,19. Предоставляет В установленном порядке в Кировское Ту додвнеобходимую информацию об организации питания воспитанников в моу.
5,20, ОформляеТ докуменТы на предоставление fIитания воспитанникам льготных

категорий, в соответствии с действующими нормативными правовыми актами.
5.20.1. Ведет следующую документацию по организации питания в МоУ:
- табепь учета посещаемости воспитанников, tIолучающих питани9, в том числе

воспитанников льготных категорий;
- бланкИ заявоК на fIитание воспитанников на каждый день tIо утвержденной

форме;
- учет корешков талонов по исполнению контракта;
_ ведомость выдачи готовой продукции;
- журнаЛ здоровьЯ (согласнО форме, утвержденной СанПиН 2.з12.4.з590-20;);
-журнаJI бракеража готовой пищевой продукции (согласно форме, утвержденнойСанПиН 2.З12.4.З590-2О; ! ) J -Л----- ---- 

-

5,20.2.Размещает на официальном сайте МОУ:
- утвержденное 20-ти дневное меню основного питания для детейлет и от 3-х лет до 7-ми лет с указанием наименования
наименования блюда, массы порции, калорийности порции;
- рекомендации по организации здорового питания детей (рекомендованный ужин,среднесуТочные наборы пищевоЙ гlродукции для детей до 7 лет, масса порций длядетей В зависимости от возраста, суммарные объемы по 11риемам пищи,
потребность в tIищевых веществах, энергии, витаминах и минеральных веществах
(суточная), таблица lrродуктов питания и содержащихся в них пищевых веществ,
энергии, витаминов и минерaLтьных веществ, рекомендуемый режим питанIбl
детей дошкольного возраста.
- распределение В процентном отношении потребления IIищевых Веществ и
энергии IIо приемам пищи в зависимости от времени суток, рекомендации по
замене пищевой продукции с учетом их пищевой ценности, перечень пищевой
продукции, которая не допускаqтся при организации питания детей).
5,20,З. Бракеражная комиссия, руководствуясь в своей деятельности даннымпорядком и Положением о бракеражной коми 

""rr, tIроверяет качество оказываемых
\ с--Iуг, в тоN{ числе:

5.20.4. ЕжедневНо дО снятиЯ бракеряtа с целью контроля за происхождением,
качеством, безопасностью пищевых продуктов, используемых для приготовлениJI блюд
на текущИй день, изучаеТ соответствующие документы, проверяет условия хранениlI и
сроки годности продуктов;

5,20.6. Осуществляет контроль за:
-временем приготовления И качеством приготовленных В моу б.цю.r иil.lIIHapHыx изделий, соблюдением технологии их приготовления;
-наJIичием суточных проб;
-фактическим выходом одной порции каждого блюда.
5,20,7. Проводит ежедневно органолептическую оценку приготовJенных б;tюд в

it\f,ТветсТвии С характерИстиками, указанными В технологических картах. рез}-Jьтаты

от 1-го до 3-х
приема пищи,

i

l

l
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бракеража заносит в журнал бракеража готовой пищевой гtродукции (в соответствии сСанПиН 2.з12.4.з59О-2О;), дает разрешение к выдаче блюд.
5,20,8,Комиссия по контролю за организацией и качеством питаниявоспитанников моу В своей деятельности руководствуется данным Порядком иПоложениеМ О комиссиИ пО контролю за организацией и качеством fIитания

воспитанников Моу:
5.20.9.Комиссия по контролю

воспитанников МОУ осуществляет:
-плановый контроль за организацией питания воспитанников, в целом, в том

числе за приемом пищи воспитанниками в группах;
-внеплановый контроль за организацией питания воспитанников, в т.ч. припоступлении жалоб от родителей (законных представителей) воспитанников на

качество питания.
5.20.10 . обязанности воспитателей МоУ:

- Неукоснительно выполнять требования санитарно - эпидемиологического
режима;

- Строго соблюдать режим мытья рук детям перед едой, обеспечить нilJIичие
условий для гигиены рук;

- Неукоснительно выполнять режим питания детей, установленныепищи, сервировку стола в соответствии с возрастом детей;
нормы объема

- обеспечивать воспитанников Моу кипяченой питьевой водо й для организации
питьевого режима.

- Соответствовать требованиям, касающимся прохождения ими профессиональной
ГИГИеНИЧеСКОЙ ПОДГОТОВКИ И аТТеСТаЦии, rlериодических медицинских осмотров,
вакцинаЦии, устаНовленныМ законодательствЬм Российской Федер ации;

- Использовать санитарную одежду (халат);
- оставлять в индивидуальных шкафах или специчtJIьно отведенных местах одежду

второго и третьего слоя, обувь, головной убор, а таюке личные вещи и хранить
отдельно от рабочей одежды и обуви;
- Снимать в специально отведенном месте рабочую одежду (халат), 11ри посещении

туалета либо надевать сверху другой халат;
- Тщательно мыть руки с мылом или иным моющим средством для рук после

посещения TyilJIeTa;
- Сообщать обо всех случаях заболеваний кишечцыми инфекциями у членов семьи,

проживающих совместно, медицинской сестре или ответственному за организацию
питания в МОУ;
- обеспечивать контроль за получением готовой продукции, а именно:
- за соответствием её веса нормам, запланированным в меню;
- за выIIолнением требований, предъявляемым к температуре блюд;
- Осуществлять контроль за соблюдением правил раздачи пищи, сервировки сто.цов.

r борке столов, мытья посуды, сбора и хран9ния отходов в возрастной группе Моу:
- Не допускать кормление воспитанников любыми

:Ilшевыми продуктами, принесенными из дома;- В информационных уголках для родителей (законных
" представите;tей)

з\lспIIтанников МОУ регулярно обновлять:
- е;fiедневное меню основного питания

," ],;.1занием наименования приема пищи,
,;] ор 11йности гIорции ;

- нагIядный материал,
._l: - ЗНlШ;

за организацией и качеством питания

на день для возрастной группы
наименования блюда, массы

JeTeI"l с
поршIIl.

.f,етского

ýh

пропагандирующий здоровое tIитание и качество



- рекомендации по организации здорового питания детей.5.20. 1 1. основные полномочия llомощников (младших) воспитателей МоУ:-НеУКОСНИТеЛЪНО ВЫПОЛНЯТЬ требова""";;;;;;rrо - ,п"о.миологического 
режима;-Неукоснительно выполIIят" i"n ", питания детей, установленные нормы объемапищи, сервировку стола в соответствии с возрастом детей;- Соответствовать требованиям.гигиенической;;;.;;;;;;;';Ёff"т:Ч:J:fi 

iЖ.#J-#;,Jo":ж.ltrйтвакцинацИи, устаноВленным законодательством Российской Федер ации;
;"ffi';JПТНi"::Т^аРНУЮ оДежду (фартук, колпак или косынка) при получении.
- ИспольЗоватЬ санитарIrУю одеждУ (халат, фартук, колпак или косынка) при раздачепищи;
- Использовать санитарную одежду (халат, фартук) при мытье посуды;- Использовать санитарную одея(ду (оrд.пu'Й халат) для уборки помещений;- Не допУскатЪ использоВание гряЗной сменной одеrкды и(или) имеющей деформациюформ;
- оставлять в индивидуальных шкаф ах или специiшьно отведенных местах одеждувторого и третьего слоя, обувь, головной убор, а также личные вещи и хранитьотдельно отрабочей одеяtды и обуви; 

J --

- Снимать в специально отведенцом месте рабочую одежду (халат), при посещенииТУаЛеТа ЛИбо надевать сверху другой халат;

";.-il'#;r}ЪН, 
РУКИ''""оо,, или иным моющим средством для рук после

-сообщать обо всех случаях заболеваний кишечными инфекц иямиу членов семьи,
H:}X?:ilb:""'ecT'o' МеДИЦИНСКОй СеСТР е Или ответственному за организ&цию
- Исполь'оuu'u одноразовые перчатки при ,,орционировании блюд, подлежащих
;ЖНi fi;"aЪJiИ 

НаРУШе НИИ ИХ целостнос ти и fIосле санитарно-гигиенических
- Получать готовую продукцию в полном объеме, в соответствии с численностьювоспитанЕиков грУппы отмеченной, в заявке на питаНия Еа текущий день. !елатьотметку о весе и наименовании получеЕIJого блюда в (Фаздаточной ведомости)) напищеблоке, в соответствии с утверяtденным меню;

Й:ffЖ';Ъ#:ТТХii;#'^Ъявляемым 
к температуре блюд при получении на

- ОсущеСтвляеТ контролЪ за соблюдением правил раздачи пиIr{и, сервировки столов,1борке столов, мытья посуды, сбора и хранения отходов в возрастной группе Моу;- обеспечить н€t,тичие маркировки ца столов ой и кухонной пооуде и инвентаре,
:Ъlffi;i 1ОСУДЫ, 

ОТСУТСТВИе СКОлов, использование данной по.удul в соответствии
- Для уборки помещений, где организуется питаниезоспитанНиков MIOY исполЬзо"u,". промаркированный инвентаръ, хранение которого

;.l;.ffir}';}ЪТВЛЯТЬСЯ 
В СПеЦИаЛui'о оruЙ.;;;;;^r.стах и отдельно.от инвентаря J.lя

- Мытье посудЫ и инЕэнтарЯ проводить согласно утвержденной Инстрl.кulлlr о-равилах мытья п- Проводить d;Hll; Ч;;'ТJ;rо", и столовых приборов лезинфичIlр\юцIl\I*ief,cTBo* в соотвеТствии с Инструкцией по его применению и хранить эти cpeJcTBa в:r:"ТfrТ";,"*ifiных МесТах' Не ДопУскаТь поПаДания дезинфицирующих cpeJcTB в
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5. Щокументация.

5.1.Щля качественной организации питания восtIитанников в МОУ ДоЛЖНЫ бЫТЬ

с-lедующие локыIьные акты и документация:
- Приказы об утверждении локальных актов по организации питания;
- Приказ об организации питания воспитанников;
- Приказ о создании бракеражной комиссии;
- Приказ о создании комиссии по контролю за организацией и качеством питания

воспитанников и утверждении плана-графика;
- Положение о бракеражной комиссии;
- Порядок организации питания воспитанников в МОУ;
- Положение о комиссии rrо контролю за организацией и качеством питания

восtIитанников МОУ;
- Положение о родительском контроле;
- Контракт (договор) на оказание услуг по организации гIитания;
-утвержденное руководит9лем организации питания и согласованное заведующим

моу 20-ти дневное меню для соответствующих составу обучающихся возрастных

групП (от 1 года дО 3-х леТ и (или) от 3-х до 7 лет) с технологическими картами
кулинарных изделий (блюд) для возрастных групп детей (от 1 года до 3-х ЛеТ и (ИЛИ) ОТ

З-х до 7 лет);
- бланки ежедневных меню с указанием массы порчий для каждого lrриема пищи и

калорийности блюд для каждой возрастной группы МОУ;
_ журнzlJI здоровья (в соответствии с llриложением ]фlб СанПиН2.З12.4.3590-20;);
-бланкИ заявоК на питание воспитанников на каждый день (по форме,

утвержденной в приложонии к контракту);
- бланки коррекции заявок на питание воспитанников на каждый донь по

утвержденной форме (является приложением к Контракту);
- Дбонементная книжка (по форме, утвержденной в tIриложении к контраКТУ)

- Журнал бракеража готовой пищевой продукции (в соответствии с фОРМОЙ;

утверждённой СанПиН 2,3 12.4.З590-20;)

б. Заключительные положения.

6.1.Щанный Порядок вводится в действие со дня его подписания.

6.2.в данный Порядок могут вноситься дополнения И изменения в соответствии с

действующим законодательством.

6.3. Срок действия Порядка: до замены новым.

q-J

.В. Борисенкова
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